
Aus anderen Vereinen und 
Versammlungen. 

Deutscbe Bunsen-GesellschaIt fiir angewandte 
physikallsche Chemie. 

Die 18. H a u p t v e r s a m m l u n g s o l l  vom 
26.--28./5. (Himmelfahrtstag und folgende Tsge) 
in Kiel ahgehalten werden. 

Als allgemeines Verhandlungsthema ist ge- 
wiihlt: ,,Anorganische Qiemie". Von den vorge- 
sehenen oder in Aussiclit gestellten Vortragen seien 
erwahnt: 

Prof. Dr. \V e r n e r . Zurich: Theorie der Va- 
lenz. Dir. D a y , Washington, Silicate. Prof. Dr. 
LV 8 h I e r , Karlsruhe: EinfluB der physikalischen 
('hemie auf die priiiparative Richtung. Dr. W i 1 k e - 
i) o e r f u r t , Oottingen: Entwicklung der analy- 
tischen Chemie. Prof. Dr. R. J. M e  y e r , Berlin: 
Scltene Erden. Geli. Keg.-Rat. Prof. Dr. H a r r i e s ,  
Kid: Uber Ozon, nebst Denionstrationen. Prof. Dr. 
I l i  1 t z, Clausthal: Uber die Sulfide der Erden. 
Prof. Dr. A s k e n a s y , Karlsrulie i. B.: Aussich- 
ten in der Chlorindustrie. Prof. Dr. E. H. It i e s e n- 
f e I d , Stockholm: Uber Hydratation der Salze. 
Prof. Dr. 0. H e  r z o g , Karlsrulie: Uber Farb- 
stofflosungen. Privatdozent Dr. B e r n o 11 1 1 i . 
Horn: Elektronentheorie und mechanische Eigen- 
rclisften von Rletallegieriingen. Prof. Dr. B a u r , 
Hraunschweig: Demonstration riniger kiinstlicher 
gcqteinsbildender Silicate. 

Die Geschiiftsstelle der Gesellschaft befindet 
hi& i n  Leipzig. Mozartvtrafie 7. (Vgl. P. 657.) 

Kiinftige Sitzungeu, Versamrnlungen und Aus- 
stellungen. 

I Z./4. Generalvewamrnlung der Joei616 leehuique 
et ehimiqiie de suererie de Belgique in Brussel. 

26. ti. 27./5. 10. Hauptversammlung der Freien 
Vereiuigung Deutseher Nahrungsrnittelche- 
miker in Dresden. 

'Trchnisehe Versanimlung des Vereins der Spiritns- 
fahrikanten in Deutschlend. 

Berlin, %./Z 1911. 
Uer ~eneralversaiiimlung des Vereins folgte 

itrn niichsten  tag^ die teclinische Versammlung, in 
welcher zunachst Or. C;. J'o t 11 iiber: .,Die ncue Be- 
triebsweise der Brennprri itnd die dam benutzten 
WILCR Einrichtmgen" brric*litete. Das nciie Brannt- 
weinsteuergesetz fuhrte z1i der Frage, wie unter 
Heriicksichtigung der wirtschaftlichen Verhaltnisse 
rmd der vorhandenen Einrichtnng der Betrieb der 
Brennerei unter den1 neiten Gesetz am zwecknii0ig- 
sten zu gestalten ware. In der erst,en Kampagne 
zcigte es sich, daB eine verlililtnismaBig groBe Zahl 
yon Brennereibesitzern den Betrieb noch nicht den 
durch die h d e r u n g  des Branntweinsteuergesetzes 
geachaffenen VerhAltnissen angepaBt hatten. Nicht 
zlelten wurde Uberbrand in solclien Mengen her- 
gestellt, dall die Verwertung der Kartoffeln eine 
iiuOerst schlechte war. Sach einer Berechnung des 
Vortr. wird bei Herstellung von Uberbrand ein 
55entner Kartoffeln unter Annahme von Durch- 
~hnittsverhaltnisscn bci 'freier Schlempe mit 47 Pf 
verwertet. Nach Mittejlungen aus der Praxis kann 
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die tatdchliche Verwertung sogar noch unter diesem 
Wert bleiben. I n  dieeem Jahre ist infolge zweck- 
miiBigerer Dispositionen ein Uherbrand weniger zu 
erwarten. D e r  Vortr. empfiehlt einen intensiven 
Betrieb, da  bei langsamem Brand die allgemeinen 
Unkosten pro Hektoliter vie1 hoher kommen. Die 
taglich erzeugte Menge kontrolliert man am zweck- 
maOigsten durch eine SpiritusmeBuhr. R&lner 
geht nun dazu iiber, klarzulegen, wie die neueren 
Betriebsweisen einc wesentlichc Ersparnis an Roh- 
stoffen zur Folge Iiaben, und wie die bei der Ga- 
rung durch Verdunstung auftretenden Verluste an 
Alkohol zu verhiiten sind. Durch Verarbcitung 
dunnerer Maischrn kann man Verluste an Roh- 
stoffen, \r.elchr durch das ubermlBige .4hlmen 
von E'ruchtwasser eintraten, vermeiden. Das 
Dampfverfaliren wird den nruen Vcrhrtltnisscn an- 
gepaBt, indem man nur kurze Zcit von oben diimpft 
und dann von unten. Bri Kartnffeln mit hoherem 
Starkegehalt (18%) kann inan glcich von unten 
dampfen, nian mu0 aber (lafur Sorgc tragen, daO 
die Luft nus dem Henzc mtweichen kann. Diirch 
das Fallen der Xlaiscliraiun~teuer kann inan Ver- 
luste an giirungsfiihigem IIaterial vermeiden, indem 
man die Bottirhr niclit ganz fiillt. Das Dunn- 
maiscliverfahren gestattet eine Verringerung dcr 
Malznienge, denn die Verzuckerung im Vorniaisch- 
bottich und die PuacliaufschlieBung im Oarbotticli 
ist jctzt trleichtert. ?dan verwndet in] allgenieinen 
ein mittleres Langmalz, uni reichlich Diastase zu 
haben. A'ahrend man friiher durchschnittlich auf 
1 hl Maisclirauni 2.5 kg Malz verwandte, gilt, jetzt 
im allgrnieinen ein Durclisclinitt.sqnantiiin von 
15 kg pro 100 1 reinen Alkoliols als ausreichend. 
Diese Menge kann bei stickstoffreichrr IteinifShiger 
Gerstr noch etwas herabgesetzt werdrn, doch ist 
eine allzu weit gehende Malzersparnia nicht ratsam. 
Da das Langmalz seinen hohen Diastnsegehalt auf 
Kosten der StBrke erhalt, so meint der Vortr., dsO 
man vielleiclit in Zukunft nach entsprechender he- 
sonderer Vorbeliandlung wirder Kurzmalz verwen- 
den kiinnte. Sach den1 neuen Brennverfahren ist 
CY nicht nielir notig, die 1':ntschalung so writ zu 
fuhren, tlenn seitdem die Besteucrung nicht mehr 
nach der Grolk dcr Giirbottiche erfolgt, hat man 
kein lntcresse mehr daran, in dem henutzten 
Bottichraurn eine niogliclist groWe Menee .4lkohol 
zu erzeugen, und man Inauclit dahrr die Bottiche 
wedcr voll zii bemeischen, noch niit aullemt konz. 
Maische anznfiillcn. Zur Vermeidung von Be- 
triehstorungrn enilifidilt es sicli aber, fur cine ge- 
nugende Reinipung der llaisclie Sorge zii tragen, 
und es empfielilt sich die Anwendung von Sieben 
niit pollen Lochern. Bei der Hefefiihrung ist dar- 
auf zu achten, daLl man eine moglichst reine Hefe 
verwendet. Die zur Hefehereitung verwendeten 
GefaUe sciil man stets kontrollieren, bevonders ab- 
genutzte Holzgeflfic bilden einen lnfektionsherd. 
Die E'rage, 01) nacli beendeter Milchsiiuregiirung 
das Hefegut aufzuwarmen ist, ist noch strittig. 
Zur Abtiitung der Milclisaurebakterien ist daa 
Aufkochen nacli Ansicht des Vortr. empfehlens- 
wert. Zuin Schutz gegen das Eindringen von Bak- 
terien ist eine Siiuerung des Hefengutes ratsam, 
wobei es gleicligiiltig ist, ob man hierzu Milchsaure, 
Salzsaure oder Schwefelsiiure nimmt. Man hat auch 
vorgeschlagen, die, Hefe sohnell zu siiuern, weil 
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650 bus anderen Vereinen und Vermmmlangen. - - - 
die Temperatur innerhalb 24 Stunden nicht gleich 
bleibt, und andcre Bakterien auftreten konnen. Der 
Vortr. empfiehlt dies nicht, da die BMahrungen 
hieriiber noch zu jung sind. ltichtig ist, daU nicht 
die grnllcn Mengen der Siiure es ausmachen, die ge- 
wisse notwendige Menge cler Siiure hangt. von den 
Verhiiltnissen des Betriebcs ab. Von den Hefen sol1 
man diejenigen bevorzugen, welche alle Zucker- 
arten vergaren und wenig Schauni geben. Die au3 

I&tlrefefabri ken fur Backercia wecke hergestellten 
Hefell enthalten Kahnihefe, welelie ein Alhokolver- 
zehrer ist. Hat sich Kahniliefc eingeschlichen, so 
ist sofort cin Hefcwechscl vorzunehmen. 

Xach der Einfiihrung des newn Rranntwein- 
steuergesetzes sind an Stelle der Dickmaischunp 
zwei int Prinzip ~erschicdene Arbeitsweisen ge- 
t.reten: die eine verfolgt das Ziel. cine mogliclist 
vnllkommene Ausnutzung der einpexnaisclitcn Roli- 
stoffe auf Spiritus zu hewirken, wahrend die andere 
darauf ausgelrt, untcr Hintansctxung wcit~stgehen- 
der Ausnutzung der Rohstoffe auf Spiritus eine 
nioglichst nahrhaftr Schlcnipc (Ma&whlempe) zu 
erzielcn. Dcr Vortr. grht nun auf die erste Uetriebs- 
weise des nahercn ein. .I)a die diinnen Maischen 
mehr Raum erfonlern, niuU man entweder grijUere 
oder mehr Hottiche verwendeit. In der Glrfiihrung 
arbeitet man am vorteilhafte~ten mit kalten An- 
stclltemperaturen. Je hBher die Anstelltcmperatur 
ist, desto rascher wird die Hauptgamng verlaufen, 
mid "desto liingerc Zeit steht. fiir die Sachglrung 
ziir Verfiigunp. In  dcr Suchgarunp aber hat die 
1)iinnmaischc nicht PO starken Schutz grgcn In- 
fektion wie die T)ickrnaischc, da in der HauptgLrung 
nicht so grolle Mengen Blkohol gebildet wcrdcn wic 
bei letzterer. Es trcten dahcr viel leicliter lnfrk- 
tionen auf, welche die Hefe schwiichen und SO die 
Endvcrparung verhindern kBnnen. Je  hoher die 
Ahstelltemycratur liegt, desto mehr wcrden sich 
auch die Hefeschiidlingc entwickeln Iionnen, da 
deren Wachstumsoptirnum meist bei hoheren Tem- 
peratiuen liegt. .Je niedriger die Abstell- und 
Oarternpertltur licpt, desto weniger Siiurezunahrne 
wird auftreten, und desto besacre VergLrung wird 
erzielt werden. Auch die Verdunstungsverluste sind 
hei kalter Giirnng bedeutcnd geringer. Bei der Vcr- 
arbeitung dcr Uiinnniaisclien tut  man auch gut, die 
bewegliclio Kiihlunp a i i h  Betrieb zu setzen und 
statt dessen stehcrrde Kulilrr zu verwenden. Die 
Herabsetzung der 'l'einperatur dcr Maische durch 
Wasserzusatz ist durcliaus nicht empfelilcnswert, 
denn da die Beschaffenheit des Wassers nicht 
imnier einwandfrei ist, so konncn hierdurch oft 
schlechte Vergarung und Siiurezunaltme cintreten. 
Einc Infektion kann man hekampfen, indem man 
epaltpilefeindiche Reagenzien, wie Schwefelsiiure, 
Pormalin, Amrisensiiurc zusetzt. Ein g u t s  Mittel, 
um die Reinheit der Garung zu gewahrleisten, ist 
daa Arbeiten im geschlossenen Garbottich. Man ist 
in vielen Brenncrcien d a m  iibergegangen, die Bot- 
tiche sofort nach der Remaischung mit gutgearhi- 
teten Holxdcckeln abzudecken. Die hierbei cr- 
zielten Ihfolgc sind als iiberaus giinstige zu be- 
zeichnen. Noch besser diirfte die 'Verwendung von 
geschlossenen Bottichen sein, doch ist noch nicht 
feetgestellt, wie groll der Mchrertrag bei dem~elben 
Maischmaterial in einein einfach abgedeckten Rot.- 
tich und in einem init Bottichverschlul) versehenen 

Bot.tich ist. Die Ausbeuten beim Diinnmaischver- 
fahren sind beaser als nach dcr friiheren kbe i t s -  
weise, bei zugedecktem Bottich sind die Ausbeuten 
bis zu 66 1 reinen Alkohols aus 100 kp Stiirke er- 
haltcn worden. Zuweilcn sind sogar Ausbcuten an- 
gegeben worden. die den theorctinchen Wert iiber- 
steigen. Es licgt dies daran, dal) der Starkegehalt 
der Kartoffel und die Kartoffclmengc oft nicht rich- 
tig festgestellt sind. So findet man nicht selten. 
dal) man beim Feststellcn der Stiirke in nassen Kar- 
t.offeln nicht nur kein Aufgewicht fiir das anhaftende 
Wasser verwendct, sondern fur dasselbe sogar nocli 
0,5% Starke abzieht. Dies ist natiirlich falsch: 
wiigt man die Kartoffeln naU, so hat m m ,  wenn 
man 5 kg wagt, tatsachlich keine 5 kg Kartoffeln 
auf dcr Wage. Man darf daher von dem ermitteltcn 
Stiirkcgehalt nicht 0,50/, abziehen, sondern mull je 
nach dein Starkegehalt der Kartoffeln einr: ver- 
schiedene zuaddieren. Rei ~cststcllung de.$ 
Starkcgelialtes an feuchten Kartoffeln sind daher 
nicht 5000, sondern Fi050 g anauwenden. Man hat 
beim Dunnrnaischvcrfahren gute Erfolge erzielt, 
wenn man 211 in G5rung befindlichen Maischen 
frische Maische zusetzt, doch darf dies nicht zu 
spat crfolgen. In  einigen Hrennereien wurdc auoh 
das kontinuierliche Garverfahren studiert, es tritt 
hierbei aber leicht Infektion ein. Man hat. hier Rei- 
nigung mit Schwefelsiure versucht, aber selbst 
eine tLgliehe Reinigungsganing konnte die Infek- 
tion nicht ganz verhindern. Tatsiichlich ist. es aber 
gelungcn, Monate lang mit dcr gleichen Hefe zu ar- 
beiten. Day DunnniRiscliverfahren zeigt einen Sach- 
teil, daU nilinlich haufig Schaumgiirung auftritt. 
Es ist dies darauf zuriickzufiihren, dal) die Hrfe in1 
Maischwasser einen grolleren EiweiUgchalt. vorfindct. 
und dell ihr dadurch ein t'herfluU an h'iihrstoffen 
zilp Vcrfiigung steht. Alkoholverdunstung ist bci 
steliender Bottichkiihlung gcringer, wenn auch 
nicht gane zu vcrmeiden. Man hat die Anwendung 
von Sebelapparatcn enipfohlen, doch haftet diesen 
ein groller Mangel tin. Es werden niimlich dic. 
Sebelapparate meist nur 5 Stunden benutzt. Der 
hierdurch erzielte Gewinn von Alkohol geht vor- 
aussichtlich dadurch wider  verloren, daU dcr Stcig- 
rauni verringert und die Alkoholverdunstung in der 
Xachghrung erhoht. wird. Ware es mijglich, das 
Waaser so fein zu vcrteilen, daD die Maische voni 
Beginn der Hauptganing bis zum Abtriebe berieselt 
werden konnte, so ware der Apparat als vorzuglicli 
zu bezeichnen, leider ist dies nicht moglich, da 
sonst die Bottiche iiberlaufen, und die Maische zii 
atark abgekiihlt wiirde. Auch kann die Maische 
durch das W m c r  infiziert wcrden. Man hat einr 
prize Reihc von Vorrichtungen, Deckeln und 
Hauben enipfohlen, um die Alkoholverdunstung 
mogliclist einzuschriinken. Aber wenn auch ein 
3rol)erer Teil des Alkohols hierbei gewonnen wird. 
30 behalt die abziehende Kohlensiiure doch immer 
nocli so viel Alkohol, als sic bei der Temperatur, mit 
ier sie den Apparat verlaBt., halten kann. Um den 
<anZen Alkohol zu gcwinnen, iniiUte man die Koh- 
ensawe durcli Waaser leiten: Zum SchluD weisf 
ier Redncr noch auf das Amyloverfahren hin, mit 
Kelchcm aua 100 kg Stiirke Ausbcuten von 67 bis 
58 1 reinen Alkohols erzielt, wurden. Dennoch kann 
nan cin definitives Urteil iiber d m  Arnyloverfahren 
Schirnmelpilzverfahren) noch nicht abgeben. 
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I n  der Diskussion erwahnt Gelieimrat Prof. Dr. 
1) c 1 b r ii c k die Feststelliing von E h r 1 i c h , 
I<rcslau, da13 bei der Giirung aus dern Tyrosin das 
hitter sehrneckcnde Tvrosol entsteht,. Keclner 
plaubt,. da1.l die Bittern rrst bei liiilierer Tempera- 
t i r  entsteht. J1:s driingt sich nun die Frarsge a,iif, 
n elche Sclilempe besscr vcrfiittert \vird, falls die 
tprosollialtige. dann darf ninn die Glir1.ing nicht zu 
knlt fiihrcn, wcnn man aiicli dara,uf acliten will, 
tlall die Sclileiri~w ein CkmnIJriiitt~cl Lvird. 

.. i i h r  d i e  J'iitteritng in KartofjPC- icnd Urenn,erei- 
uirtschuffen irnd d i e  E'inriclitiingen d m i c ' '  referierien 
Dr. iiicd. w t .  1' a. c c h t, n e r untl Prof. \V. C: o s - 

 PI^ erst(, Rericlitcrstattcr, 1)r. I' n e c 11 t - 
hrte a1r.s. da13 hci dry .I;r.age naeli tier beet- 
teii Vcr.\srrtriri~ c!i.r. Sclileiiipen in den 

RrenricI.ciIictric~)cn di(x J ~ Q C .  tler Il'iit t erung 
alrt,iiell gca.or.tlen ist. \Yiilircnd tiic technis 
wertiing tlrr Kwtoffcl zii Spiritiis. StCrke und 
l'rockenl~artoffeln gut cirt.wickelt ist, kann die Ver- 
mertiing als I+ittcrniittcl nocli gcstcigrrt, werden. 
A m  .Ins<itrit fiir Qlirungsgewcrbr ivirtl besoriders 
die Schlcinpr~fiit terung eingehend studicrt und die 
blalirrqln,  tlic bei der Konservierung inne zu haltcn 
sind, ir.ic. tlic I ~ i ~ t i n  der Diirreicliring. fcxtgestellt. 
I k r  Kiihr\vclrt der Hch1ernl)e ist bis jetzt' nicht cin- 
wandfwi I)estiinriit ivortlen, dicsc Arheit wird jetzt 
von Dr. I' o c 1 t z durcligefiilirt. \Venn der Xalir- 
xvert drr cinzdnen Sclilcnipen tlicoretisch bastirnmt' 
i s t .  sol1 pxktisclies Natcrial gcsani~nelt, werden. 
-1)ii. Mastselilempo zeigt nncli den bislierigen Ergeb- 
nisscn cinr auspezeiclinete diiitetischc Wirkung. Es 
Hind Sclirit 1 r ~tiitcriioinnicn worden, urn den Bren- 
nerei\virtst:linftcri, welchc niit llilcl~lief 
StRdtc a.rl)eitcn, tliircli Ifihngung dcr beh 
Zulassiing tlcr ~cIiIe~iipcn als Putt,er fiir Kindcr- 
milch (Vorziigsrnilcli) liefernde Kiihe cine erli6hte 
Kentabilitiitstniiglicli kcit za eroffnm. Die chemische 
Beschaffenlieit, derartigcr Blilclr stelit dern niclit 
cnt gegen. Perner ist, die fiir kartoffelreiche Gegen- 
den mit, ,nc:lilechten Vermertnnps))cding~injien sehr 
wichtige li'ragc der Kartoffclfiitterung an Pferde 
naoh t lcrr i  von Rttmeistcr \V e i s s e r in e 1 ~ 

Scl~lossa,~~,  veroffentlicliteii Verfitlrren st'iidiert wor- 
den, und giinstigo R'esitltate wurdrn erhalten. Zum 
ScliluR fordert der Vortr. die pralrtisclien Betriebe 
zi i r  Mitarbeit auf, um eine iniiglicliste [Jnterstiitzung 
in den Fiitterungsfragcn zu. erhalten. 

Prof. G o s I i c 11 berichtct iibcr die Zuberei- 
tlmg, Fortleitung urid Aiifbewalirung dcr .Flitter- 
sclilempen. Zur Portleituug erripficlilt er die An- 
wendnnp von Montejus, speziell des neuen von 
H ii b n t a  r. 3:s ist jedocli darauf zu achten, da13 
d,as Montc.jiis. wic aiicli die R'olirleitung, trocken 
strhen. da sonst \VBrmeverluste eintret'en; die 
Sclilernpe r i i i i R  sehr warm verfiittert werden. Was 
die Verfiittcrnng von Knrtoffeln bebrifft,, so ha't es 
sic11 gezeipt, dill3 die gekochten Kartoffeln von den 
Ticren licbcr genominen werden, als  die untJer 
Drrick gediirnpften. 

In  drr Diskiission macht Herr v o n w a n  - 
g c n h c i ni daraiif aufmerksam, daR im Land- 
wirtschafisrat vnr kiirzem die Fiitterungsversuche 
von K c 1 I n e r besproclien muden; Prof. Dr. 
K e 1 1 n e r iiitlierte sicli, daJ3 nmn noeh nicht wis- 
sen kiinne, ob die Tiere dauernd eine Kartuffelfut- 
terung vcrtrqen. ~ v e n n  auch die bislierigen Frgeb- 

nisse girt sind. Herr v o n W a'n g e n h e i ni rich- 
te t  ferner an die Vereinslcitung die Bitte, sie rniige 
einen Leitfaden fur die Kartoffelfiittrrnng heraus- 
geberi . rK. m . l  

iisterreieiiiselirr ~%ctonvc.rc~in. 
Sitzung voni 1./3. 1911. 

xch : ,. Uhrr  neiie F-ersuchc 
incrzeit : h i i s  Ziiricli n x l i  

\%xi berufene Altnieister i d  tlcni (:ek)irte tlcr 
technisclien Materinlurit ersuc:liring, Hofrat l'rof. 1,.  
v. 7' e t ni a j e r , hatt-e dio l)unclifiilii~nnq groli- 
ziigiger Versiichc iiber dits Vrdialten tic.s liken- 
bctons angercgt. Der lioclivcrdientt: h l m n  stttrb 
a h  leidei zu friili. So g-lnngtcn jene Xrirepui 
erst nnch T e t m a j c I s Todc ini nic~uliani 
teclinixclien Laboratoriuni dcr Tecliiiisc:licn Hocli- 
sc lmle in \Vim zur Ausfiilirunp. Uer Vrifreter des 
Eiscnbetonbaues daselbst, Prof. S ii .  1 i g c r , iibcr- 
nahm die uiiifaiigrciolie Arbeit d c r  \vixscnsclit 
lielien Aiiswertimg de:: Versirclisiiia~t crials. Die V 
suc!ie unifassen 821 I':rF"'"biriigeri, voii tlcneri c~ 
Drittel sog. Feinniessungcii aind. dcren (:cnaiiig- 
keitsgratl bix aul eiii Jlillioiist~el Zenti iiiet,c*v reiclit. 
13s kaiiien vicar verscliiedenc l~et~onsorten niit jc 
fiinf verscliiedenen Eiseneinlapii m r  Xe1i;mdlung. 
Die Untersi~liungcn erslrcckteu sic11 xiif die locat - 
stellnng tler Festigkeit und des t 

tens bei Yruck-, Ztig-, Glcit- i i  

sprucliiingen. 'Von Iiervorrageiitle~~~ I n  t ercssc sinci 
hesondcrs die letzt cren, dic I~i~1keii~)rciI)eu. Ilirc 
grolde Znlil (niclir &Is 300) iind (l ie a i~ l~cr~~rdent~l ic l~e  

i' Jlessrrngeii bcleiiclitcii clic ini In- 
~rto~ikoiistri~iit~ioncii talsiiclilicli wir- 

in ciner ailc hislierigen Arbcite11 
iibert reffenden \\eisc untl verscliaffcn einon groB- 
art,igen Einblick in di~s Spicl dcr unsiclitbaren 
Spannkrifte. Jn Snbetraclit. des dufscli\i-ungcs 
den das modcrne Kaueii durcli den Ihmb;.t,on er- 
langt hat, konirnt' tier \vissensclieftliclieri Answer- 
tung dieser in Osl e i ~ i c l i  ~~usgefiilirt cn Iz;riiOt,on Ver- 
suclisreilien m-eittragende Bedeutung zu. Prof. 
S a 1 i g c r wird dernniiclrst, d i ~ s  Material durcli 
Pu7r)lilrat,ion den Fscligenossrn in vollciii linifange 
ziigiinglich maclien. S [K. 309.3 

Society of I'nblie .httIysfs and Other Anelyticrl 
Chc~mista. 

Ordent liclie Sitzung am 1./3. 1 9 1  1 .  Vorsitzen- 
der Priisidrnl E. I\'. V o e 1 c k r I'. 

R, iz y ni o n d R, o s s , J o s P 1) 11 I: i t  c e untl 
F I' a n k JI a u d x I e y : ,. Priifitng des I'erfahren,s 
aon Shrwrwhicry icnd linclpp fiir L!ocosnubijl. '' Einc: 
Snzali I ail i.1 lindiscli er Butt ersort en wurde imcl I 
dieseni \'erf:ihren unteisiiclit ond scine Gemtuigkeits- 
grenzen fest,gestellt. 1)er Mechanisnms des Verfali- 
rrns und seine Anwendung bri der Anslyse gewisset 
anderer Fette werden besprochen. 

r 1 e s A 1 e x a n d  e r C'u ni ni i n g untl 
A 1 c x a n d e r Q e m m e 1 : , , l h  Besfirrc~n~i~ng V O ~ L  

Ei:ieenoxycIiil mittels Permmyrcnats in Gegenionrt z1on 
Salzsri'iire. " Drr clureh Salzsanre bei dicser Titr:%- 
tion ve:ursachte Peliler wird verringcrt, diirch Zu- 
gabe von Salzen, die fihig sind, ein niclit oder nur 
mafiig ionisiertes (-%lorid zii bildcn. wie Qneok- 
silher, ('admiiini oder Zuik. Dageyen werden Ein- 
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[ Zeitachriit fur 
angewandte Chemie. 652 Bus anderen Vereinen und Versammlungen. 

wendungen gegen die Zugabe von Mangansulfat er- 
hoben, das a16 Mittel gegen diesen Fehler sclion vor- 
geschlagen worden ist. Die besten Resultate wurden 
bei Zugabe von Phosphorsture vor der Titration 
erhalten, auBerdem wenn das Mangansulfat in 
R c i n h a r d t seher Losung verwendet, wid .  

A r n o l d  B a c k e ,  A. W i b o r g  und E. 
R o e r : ,,Analyse der Schzwizer kondensierten 
Milch. " Schweizer kondensierte Milch enthalt 
stets Milclizuckerkrj.stalle, die manciimal so gioB 
sind, daB sich die Nilch griesig anfiililt. Beini 
Stehen steigt der Rahm nach oben', und die Milch- 
zuckerkrystalle setzen sich zu Boden; fast 10% 
Differenz zwischen dem Gehalt an der Ober- 
flache und am Boden wnrde beobachtet. Deshalb 
ist es fur die Snalyse wesentlich, gehorig zu schiit- 
teln oder den ganzen Inhalt mit Wasser aufzu- 
nehmen. 

H. S. 8 11 r e \v s b v r y : ,,Bestimrnung van 
Petroleum in Terpentin." Vortr. hat H. C. F r e y s 
Methode (J. Am. Cliem. Soc. 1908, 420) versucht. 
10 ccm Terpentin werden mit 30 ccm Anilin 5 1Min. 
lang geschuttelt, worauf man das Gemisch sicli 
wieder trennen 1hBt. Bei einer hbeitstemperatur 
yon 28" gaben zubereitete Mischungen von Ter- 
pentin und einem khdol (dem gewohnliclien Pechol 
von Trinidad) folgende Zahlen (die erste Zahl gibt 
immer den sofort erniittelten Gehalt an Petroleum 
in Volumprozenten, die zwtite ZahI dasselbe, 
aber erst nach halbstundigem Stehen gemessen: 
0, 0; 1, 0; 5, 0; 10, 0; 30, 30; 50, 54; 70, 70; 90, 80; 
94, 84; 99, 84. 

J. P. B a t e y:  ,,Bemerkungen Gber die Bil- 
dung won Hypojoditen uncl ihre Einwirkung azcf Na- 
triumthiosulfat, eine Fehlerquelle bei gewissen Jod- 
titTationen. " Beim Titrieren einer Losung von 
Brechweinst,ein durch Hinzufugen eines Uber- 
schusses von Jod und Zurucktitrieren mit Katrium- 
thiosulfat in Gegenwart von Bicarbonat wird ein 
holies Renultat erhalten. Um die Ursache Iiierfiir 
festzustellen, ist eine Snzahl Versuche angestellt 
worden, und es konnte gezeigt' werden, daO Alkali- 
hypojodite Katriumtliiosulfat au Sulfat oxydieren 
(d. h. uber die Tetrathionatstufe hinaus). Danach 
mu13 man annehinen, dall beim Vermischen von 
Jodlosung mit, Satriumbicarbonat etv as Hypojodit 
entstelit,. Sf. [K. 268.1 
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IV. Verbandstag des Verbandes geyriilter Nahrungs- 
miltelchemiker zu Frankfurt a. M. am 19./3. 1911. 

In  dern zahlreich besuchten ijffentlichen Teil 
der Tagung sprach der Borsitzende Dr. F. E. 
N o t t b o h m , Hamburg, im A4nschluW an den 
Bericht iiber das vcrflossene Verbandsjahr iiber: 
:,Die Notwendigkeit der Vereinheitlichun~~ zmd Ver- 
staatlichung der Nnhricn~gsmittelkontvolle." Das ver- 
flossene Jahr hat uns eine Menge Arbeit gebracht, 
der Zuni Teil der Erfolg nicht versast blieb. Ob 
unsere Bestrebungen zur Abanderung der hesteli- 
den Yriifungsordnung unter bedingunpsloser For- 
derung des Naturiims zu dem gewiinschten Ziele 
fuhren wird, ist leider noch zweifelhaft. Jedenfalls 
hat aber unsere Titigkeit die Zustimmung der Fach- 
genossen gefunden, wie aus dem stetigen Anwacb- 
sen der Mitgliederzahl des Verbandes sich ergibt. 
Das Endziel unserer Bestrebungeri mu8 aher in 

ubereinstimmung mit denen der Nahrungsmittel- 
fabrikanten iind -handler die einheitliche Gestal- 
tung und Durchfiihrung der Kontrolle im ganzen 
Reiche sein. Hierin sind uns in den letzten Jahren 
besonders die Schweiz iind die Vereinigten Rtaaten 
von Nordamerika mit guteni Beispiel vorangegao- 
gen. Vor allem muR der Bundesrat ermkchtigt 
werden, iiber norniale Beschaffenheit, Untersuehxng 
und Beiirteilung der Nahrungsmittel Bestimmungen 
mit Gesetzeskraft, zii erlassen und sie nach Bed& 
zu erganzen imd zu erweitern.. Dadinch wiirde 
zweifellos die 'riitigkeit der smtlichen Nahrungs- 
mittelcheiniker wesentlich erleichtert, und das An- 
sehen des St'audes gelloben. Eine durchgreifende 
Besserung der bedrangten wirtschaftlichen Lage 
unseres Standes kann aber nur die vollige Verstaat- 
lichung der Kontrolle bringen, d. h. nenn alle Run- 
desstaaten, ahnlich wie Bayern, die Untersuchungs- 
aniter in eipenc Verwaltung nehmen. Mit diesen 
Bestrebungen isb aber der preu8isclie Ministerial- 
erlal3 vom 2./3.1910 schlecht in Einldang zu bringen. 
Nach dessen Bestimmungen soilen die offentlichen 
Untersuchungstmter als Wohlfahrtseinrichtungen 
gelten und nicht unbediiigt Uberschiisse emielen, 
aber doch illis Strafgelderri iind Untersuchungsge- 
buhren sich selbst unterhalten. Dies ist in der 
Praxis wohl undurc1ifuhrbw.r. Denn wenn aucli den 
einzelnen h t e r n  so groWe Bezirke zugewiesen wur- 
den, dalj der Kopfzahl entsprechrnd eine geniigende 
Anzahl I'roben zur Unt ersuchnng kamen, so wiirden 
andererseits aus der Kopfzahl die besonderen iirt- 
lichen Verhaltnisse - ob Jndustriebezirk oder rein 
landliche Gegend - nicht geniigend zur Geltung 
kommen. Fcrner wiirde tlie Gefahr bestehen, dal3 
sich ein rein schematisches Untersuchen der Proben 
herausbilde, wodurch besonders bei den imnier 
schwieriger nachzuweisanden Filschungen cler 
Zweck cler Einrichtung verfehlt, wiirde. Rndlich 
wiirde die notwendige wissenschaft,liche TLtigkeit 
und Forthildung der n'ahrungsmittelchemiker dar- 
unter leiden. Rei einer rich tip gehandliabten Kon- 
trolle schwanken die Einnahinen der Anstalten na- 
turgemiiiD so, daB ein Ausgleichen des Etats unmog- 
lich ist, und wenn deninacht die ambulante Kon- 
trolle allgemein eingefiihrt werden sollte, miissen 
die Unkosten wesentlich steigen. All diesen Beden- 
ken und Ebelstanden wiirde durch eine volligr Ver- 
staatlichung der Kontrolle am besten abgeholfen. 
Dadurch wiirde auch eine wirklirhe Re1t)stiindigkrit 
und Uriabliingigkeit der ausiibenden Orpane ge- 
sicliert. und es wllre unmijglicli, daB sic wegen sd- 
cher Gutachten, die einfluheichen Interessentcn- 
gruppen unhequem sind, von ihren vorgesctzten He- 
liorden zur Verantwurtung gezogen wurden. Gegcn- 
uber diesen Vorliommnissen uncl den immcr wieder- 
kehrenden Bestrebungen der Handelskainmern, tlie 
Einleitung einrs Strafverfahrens von der Einholung 
eines von ilinen zu erstattenden Gutaclitens ab-  
hiingig zu rnachen, miissen alle Pachgenossen ge- 
sclilossen fur das Standesinteresse eintrrten. Soll- 
ten demnachst Hegriffsbestiminnngen und Untoer- 
suchungsverfaliren gesetzlich festgelegt. werden. so 
wurden dadurch diesen Bestrebungen, die Nah- 
rungsmittelchemiker zu bloBen Analyt,ikern herab- 
zuwiirdigen, ein Ende bereitet. Bei der Festlegung 
der Begriffsbestimmungen sind natiirlich Vertretsr 
der Nahrungsmittelfabrikanten und -handler heran- 



zuziehen. Fiir die Auslegung der Bestimmungen in 
strittigen Fallen, sowie die uberwachung und not- 
wendige Weiterentwicklung der gesamten Kontrolle 
ware dann etwa im AnschluB an das Kaiserliche Ge- 
aundlieitsamt eine Zentralstelle zu schaffen. Ein der- 
artiger Ausbau der Nahrungsmittelkontrolle wiirde 
zweifellos auch einen gunst.igcn EinfluB auf die so- 
i a l e  Stellung unseres Standes ausuben und vor 
allem den vielfach ,unwiirdigen Gehalts- und An- 
stellungsbedingungen der an Ijffentliclien Unter- 
siichungsamtern tatigen Chemiker ein Ende be- 
reiten. 

,,Die S t e h n q  &T sop. Assistenten tin den dnter- 
suehungsiimtern" beleuchtete Dr. H. S p i  e 6 ,  Trier, 
in einern eingehenden Vortrage. Entsprechend der 
Mannigfaltigkeit der Organisation dcr Kontrolle im 
Keiclic sind auch die Stellungen und Rechte der 
sog. Assistenten sehr verschiedener Art, cntsprechen 
ahw im allgemeinen keineswcgs den Anforderungen, 
die ldligcrweise gcstellt werden miissen. Dies er- 
klirrt sic11 zum Teil durch die gescliichtliclie Ent- 
wicklung. Zuni Teil durch das Bestreben vieler 
Kommunen, den Betrieb der Untersuchungsaniter 
gewinnbringend zu gestalten, was natiirlicli deren 
Charakter als reine Wohlfahrtseinriclitungen wider- 
spriclit. Vielfach wird die Stellung der Assistenten 
noch als ~!bergangsstellung angesehen. was aber bei 
den heutigen VerhLltnissen nicht rnehr zutrifft. 
Eine h d e r u n g  rlieser unlialt bartn VerhLltnisse ist 
BUS cthisclien und beruflichen Griinden diirchaus 
notwendig und liegt im Interesse cines jeden Fach- 
genosscn, gleichgultig ob er sich in leitender oder 
niclitleitender Stellung befindet. Der Assistent mull 
verlangen, daB er entsprechend seiner Ausbildung 
und LeistungsfSliigkeit beschiiftigt wird, nicht etwa 
am Mangel an  Diencrn oder Laboranten mit Ar- 
bejten rein nitchanischer Satur,  oder nur mit der 
Ausfuhrung der Analysen rind Untersuchungen. 
Wie es in Bayern bereits gesetzlich vorgeschrieben 
ist, sol1 er auch zur Ausarbeitung yon Gutachten 
and deren Vertretung vor Gericht lierangezvgen 
werden, was auch im Interesse einer geordneten 
Kontrolle lie@, da er infolge der ausgefuhrten Ana- 
Ipe den Fall an1 besten kennt. Der Einwand, daB 
nicht geniigend Assistenten init. der notigen Erfah- 
rung zur Verfiigung stelien, hat  schon heute keine 
Berechtigung niehr und verliert dieselbe naturlich 
immer rnehr. Durch eine derartige Verteilung der 
geriehtlichen Vcrtretungen wurde auch vermieden 
wcrden, daB die Vorsteher der Amter aus Mangel 
an Zeit auf jede praktische Tatigkeit verzichten 
miissen. Die Frage, ob ein Assistent YON Leiter 
zur Anwendung einer bestirnmten Methode ver- 
pflichtet werden kann, ist jedenfalls dahin zu be- 
antworten, daB der Assistent gem23 dem nbgelegten 
Eide diese nur anwendm darf, wenn er sie nach 
bestem Wisscn und Gewissen fiir richtig hiilt. Zu 
beklagen ist auch der Umstand, da0 die Assistenten 
vielfach iiberanstrengt werden, und ilmen nicht die 
notwenfiige Zeit zur Erholung und zur wissen- 
schaftlichen' Fortbildung geboten wird. 

Bei der notwendigen Anderung der Verhslt- 
njme muBten etwa folgende Gesichtspunkte maU- 
gebend sein: 

,,Die gesamte Kahrungsmittelkontrolle ist zu 
verstmtlichen. An jedem Amte sind auBer dem 
b i t e r  eine geniigende Anzahl Nahrungsmittelche- 

miker als Beamte fest anzustellen. Der Betrieb der 
Amter iihnelt dem der hoheren Lehranstalten, und 
daa Verhaltnis der Assistenten zum Leiter dem 
der Oberlehrer zum Direktor. Der Leiter fuhrt die 
Verwaltungsgesc)iLfte und vertritt das Amt nach 
auBen. Den festangestellten Nahrungsmittekhe- 
mikern werden einzelne Gebiete. an  kleineren Am- 
tern einzelne Fjllle. zur vollstiindigen Durchfiihrung 
einschlieDlich der Vertretung vor Crericht iiber- 
wiesen. Die festnngestellten Salirungsmittelcliemi- 
ker bilden fur allgemeine Fragen ein Kollegium, bei 
desscn Sitzunpen der Leiter den Vomitz fiihrt, und 
denen etwa diatarisch beschgftigte ?u'aliriingsmittel- 
chemiker als Zuhorer beiwohnen konnen." 

Auf die bereits auf dem vorigen Verbandstape 
eingehend besprochene ,,Neuregelun,q der Prujunys- 
ordnung fur Nnhrungsmitlelchemiker" (vgl. diesc %. 
23, 793 [1910]) kam Dr. R. 31 ii r d f i e I d , Ham- 
burg, nochnials kurz zuriick, da unsere Stellung- 
nahme Gegenstand melirerer AuBerungen in der 
Presse geworden ist. Von unseren Forderungen hat 
die des Maturums als ausnaiimsloser Vorbedinguniz 
fur die Zulassung zu den Fachprufungen allgemeine 
Zustimmung gefunden. Trotz dieser einmutigen 
Stellungnahme des gesamten Chemikerstandes 
scheint die Regierung doch an den alten Bestini- 
mungen fest.halten zii wollen. In der von unn ge- 
wiinschten Erweiterung und Vertiefung des Fach- 
studiums wurden verschiedentliclr Bedcnkcn laut. 
die teils auf UiOverstandnissen beruliten und in 
der Presse bereits widerlegt wurden, teils durch 
Schwierigkeitcn hervorgerufen wurden, die uner- 
hebIicIi sind. Jedenfails kann cine et waige Ver- 
Iangerung des Studiums kein Hinderungsgrund sein, 
vor allem, wenn man mit unseren Forderungen die 
Prufungsvorscllriften fiir andere akademische Be- 
rufe, wie Arzte und Tierarzte, vergleicht. Unbe- 
dingt miissen aber bei den nalirungsmit,telchemi- 
schen Prufungen alle Disziplinen Berucksichtigung 
finden, die mit iinsercr spiiteren praktischen 'ratig- 
kcit unmittelhar zusnmnienl~llngen. 

Deslialb stelien wir nacli wie vor auf dem Ytand- 
punkte, daB die Zeit bi!i zur Vorprufung der ein- 
gebenden allgcinein chemischen und naturwissen- 
schaftlichen Aushildvng dienen soll; daB die folgen- 

ter bis zur Hauptprufung nur an 
t oder technischen Hochschule zu- 

gebraclit, und deni eigentliclien Fachstudium unter 
Beriicksiclitigunq aller not wendigen Wisscnszweige 
gewidmet werden sollen. Vor Erteilung des Be- 
fahigungsausweiscs ist dann ein ,Jahr an einer mit 
der praktischen Lebensinittelliontrolle betrauten 
Anstalt zuzubringen. Diese letzte Forderung sclieint 
nun gerade in Rucksicht auf Pine wirklich prak- 
tische Ausbildung besonders auch in der Frage der 
Beurteilung, unerlaDlich. und sie bedingt insofern 
keine Verlangerung dcs Studiums, als den Prakti- 
kanten tvahrend dieses Jahres eine entsprcchende 
Entschadigung fur ihre Dienstleistungen gewahrt 
werden wird. Diese Wiinsche hat der Verband nach 
eingehenden Reratungen einer besonderen Kommis- 
sion und des .4usschusses in einer Eingabe an  das 
Reichsamt des Innern zum -4usdruck gebracht. 

Dr. F. S e i 1 e r ,  Trier, referierte uber ,,die 
Zicsliindigkeit von Tierunten und Nahmngsmillel- 
chmihrn auf CLI.enz&ie&n der Nahrungsmitlelkon- 
trolle" und berichtete iiber eine Reihe von U h r -  



griffen besonders von seiten der Tierarzte in das uns 
zusteliende Gebiet. Die damn anschlieBende aus- 
gedehnte Debatte lir:l,l die ubereinstimmende An- 
siclit erkennen, daO, ein moglichstes Einvernehmen 
mit k z t e n  und Tierarzten fiir die betreffenden 
Grenzgebiete zu erstreben ist, jedoch unter streng- 
ster Wahrung der iins gemall Ausbildung und Be- 
fahigung zustehcnden Tiitigkeit. Keinesfalls kann 
die Forderung vieler Tierarzte, daW die Unter- 
suchung und Beurteilung der tierischen Xahrungs- 
mittel, wie Milch und Fleisch, nur ilmen zust,ehe, 
als bereclitigt anerkannt werden. 

In  den1 folgcndcn gesclidftliclien Teile des 
Verbandstages u.tir.de heschlossen, eine ,,l?'ingabe 
betreffend G'leiclisiellung der Il;ahriingsmittelchelrLiker 
nn den U1itersuchicngsumtern nrit  anderen Beanzten 
rnit vollw akadetnisehxr Bildung hinsichtlich rlcr An- 
stellicngs-, Be~oldu?ags- und RnngL.erhaltnissc", deren 
Form und 1Vortlaut an der Hand mehrerer vorlie- 
gender Entwiirfe festgestellt, wurde, an alle den 
ikmtern vorgesetzte Belrorden zu richteii. Hierbei 
ergab sicli aucli allgemeine Zustimmung zu der 
Forderung, dell die irrefiihrende und unriclitige Be- 
zeichnung ,,Assistent" durch eine andere den ort- 
lichen Verlialtnissen angepaWte zu ersetzen sei. Wie 
aus den vom Verbande alljiili:.lich veranstalteten 
Erhebungen iiber die Besoldungs- und Anstellungs- 
verhalt'nisse der an den iiEfcnt,lichen Untersuchungs- 

igten Sahrungsmittelchemiker her- 
vorgeht, ist cine geringe Besserung unverkennbar; 
dennoch sind sic durcliweg nooh so ungeniigend, 
daB vor dem Ergreifen dieses Berufes mit aller Ent- 
schiedenheit pewwnt werden mull Die in unserem 
Htande herrscliende Ubcrfiillung koinmt aucli da- 
durch Zuni Ausdruck, dall viele Facligenossen dem 
Herufe entsagteri iind in der Technik oder als Ober- 
lehrer eine bessere Bedoldung fanden. 

Der Bericlit uber die Kassenverliiiltnisse zeigte 
ein erfreuliches Hid, [in1 so nielir, als der vor kur- 
zem begriindete Unterstiitzungsfonds durch die 
Irochherzige 81 iftung eines ungenaniiten Gonners 
eine ganz bedeutende Vernielirung erfahren hat. 

Als Ort des niichsten Verbandstages wurde 
Hamburg gew5 lilt. [K 890.1 
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